CAPSICUM BACCATUM L., ESPECIE NATIVA, NATURALIZADA O INTRODUCIDA EN CUBA.
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RESUMEN
La posible presencia de C. baccatum en Cuba ha sido reportada desde el siglo XVIII hasta finales del
siglo XX. Se realiz6 la revision de la literatura en las que se referian y/o describian especies y
cultivares de C. baccatum. Se examiné la descripcion morfolégica de los cultivares identificados
como C. baccatum, que estaban conservados ex situ y se consultaron muestras de herbarios. Se
realizaron pesquisas en huertos y mercados con la finalidad de obtener informacién sobre la posible
introduccidn, produccion y manejo de cultivares de la especie. Se presume que C. baccatum no es
una especie nativa ni naturalizada en la Isla, la confusiobn pudo estar fundamentada en la
desacertada clasificacion del taxon Pimpiniche o en la similitud de la tonalidad de la corola de otras
especies del complejo. Se actualiz6 la clasificacién taxonémica de 13 cultivares que habian sido
reportados como C. baccatum, de ellos seis de C. frutescens, cuatro de C. annuum y tres de C.
chinense. C. baccatum es de reciente introduccion en Cuba, fueron detectados dos cultivares (Aji

ventilador y Aji campana) en mercados y sistemas tradicionales de produccién.
Palabras Clave: C. baccatum, cultivar introducido, nativa
Capsicum baccatum |I., native, naturalized or introduced specie in Cuba.

ABSTRACT
The possible presence of C. baccatum in Cuba has been reported from the XVIII century to final of
XX century. The revision of literature that referred and described the species and cultivars of C.
baccatum were made, and also examined the morphologic identified description of these cultivares
that were ex situ conserved and the revisién the samples of herbariums. Investigations came true at
home gardens and markets with the purpose to obtain information about the possible introduction,
production and management of these cultivars. That suppose C baccatum is not a native species

neither naturalized in the Island, the confusion could be well-founded in the missed classification of
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the taxon Pimpiniche, or in the similitude of tonality of the corolla with another species of the complex.

An updated the taxonomic classification of 13 cultivars that had been reported like C. baccatum, six

belong of C frutescens, four of C annuum and three of C chinense. C. baccatum comes from recent

introduction in Cuba, two cultivares (Aji ventilador y Aji campana) in markets and production

traditional systems were detected.

Key Words: C. baccatum, cultivar introduced, native

INTRODUCCION

El género Capsicum (Solanaceae) contiene
cinco especies domesticadas, C. annuum L.,
C. frutescens L., C. chinense Jacq., C.
baccatum L. y C. pubescens R & P. y al
menos 23 especies silvestres, segun refieren
estudios taxondmicos realizados por Heiser y
Pickersgill (1969, 1975), D'Arcy y Eshbaugh
(1974), Hunziker (1979), Eshbaugh (1980,
1993); y otros afines, desarrollados en la
ultima década por Bosland y Votaba (2000),
Moscone y col. (2003, 2007), Yamamoto y
Nawata (2005), McMullan y Livsey (2007).

Sin embargo, aunque los estudios citados han
contribuido  notablemente al tratamiento
taxonémico del género en la época moderna,
aun los trabajos mas recientes no alcanzan a
esclarecer la clasificacion de Capsicum. Asi,
en la compilacion taxondmica del género
realizada por Baral y Bosland (2002) se
concluye que los limites genéricos de
Capsicum no son todavia definitivos.

MATERIALES Y METODOS
Se realiz6 una revision bibliografica que
incluyd todas las publicaciones nacionales y
extranjeras en las que se referian yl/o

describian especies y cultivares de C.

La especie Capsicum baccatum no esta
exenta de divergencias en la nomenclatura;
fue inicialmente descrita en  Species
Plantarum por Linneo (1753) y a través de los
afios este nombre ha sido erroneamente
aplicado a diferentes taxones (Eshbaugh,
1970). AUn, la sinopsis realizada por
Emboden (1961) cita la especie para describir
un fruto pequefio y pungente denominado Bird
pepper, interpretacion que ha sido refutada
por Hunziker (1958) y Heiser (1964).

La posible presencia de C. baccatum en
Cuba ha sido reportada desde el siglo XVIII
por Boldo y Estévez (1990) hasta finales del
siglo XX por Depestre (1999), probablemente
debido a la confusion en la descripcion inicial
de sus taxones. El presente estudio pretende
aportar elementos que esclarezcan si C.
baccatum es un cultivar nativo, naturalizado o

introducido en la Isla.

baccatum. Con los elementos aportados se
examiné la descripcibn morfolégica de los
cultivares identificados como C. baccatum,
gue estaban conservados en el Banco de

Germoplasma del INIFAT y se consultaron
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ademads, las muestras de los herbarios del
Instituto de Ecologia y Sistematica (HAC) y
Jardin Botanico Nacional (HAJB). A partir del
estudio realizado, se actualizé la
nomenclatura de las especies y cultivares que
fueron registradas errGneamente con esta
denominacion.

Simultdneamente, se realizaron pesquisas en
huertos, fincas, mercados locales y urbanos de
las regiones occidental y central, con la finalidad
de obtener informaciébn sobre la posible
introduccién, produccion y manejo de cultivares

de la especie en Cuba.

RESULTADOS Y DISCUSION

La supuesta existencia de C. baccatum en Cuba
ha sido referida en 11 citas compiladas en la
Tabla 1; sin embargo, las exploraciones
realizadas en gran parte del territorio nacional,
como parte de los programas de expedicion,
colecta y conservacion in situ de los recursos
genéticos de plantas, han revelado que C.
baccatum no forma parte de las especies que

son nativas o naturalizadas en la Isla.

Tabla 1. Taxones de C. baccatum referidos para Cuba.

Fecha Autor Especies Nombres comunes | Identificacion actualizada
Siglo Boldo y Estévez C. baccatum L. ---%
XVII | (1990)
Aji agujeta C. frutescens L.
Lengua de pajaro C. annuum L.
Corazon de paloma | C. chinense Jacq.
1836 Pichardo,1836 (1985) C. baccatum L. Datil C. chinense Jacq.
Escurre huéspedes | ---**
Jobo o jobito oKk
Guaguao C. frutescens L.
1873 Sauvalle C. baccatum L. Aji guaguao C. frutescens L.
1897 Gomez de la Maza C. baccatum L. Aji de china oo kE
1901 Garcia Cafiizares C. baccatum L. Aji guaguao C. frutescens L.
Corazon de paloma | C. chinense Jacq.
1914 Gomez de la Maza y C. baccatum L. Aji guaguao C. frutescens L.
Roig
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1957 Amshoff C. frutescens var. |--- -
baccatum Irish.

1965 Roig C. baccatum L. Aji guaguao C. frutescens L.
Espinosa, Depestre y C. baccatum L. -

1988 Gomez

1997 Perez, Barrios, Paprika C. annuum L.
Shagarosdky y Garcia C. baccatum L. Chile jalapefio C. annuum L.

Picante de jardin C. annuum L.

1999 Depestre

C. baccatum L.

*

* Solo se cita la especie y no se describe el taxdn, no se puede verificar la especie a que

corresponde.

** Cultivares no observados en misiones de exploracién y colecta, no se pudo verificar la

a que corresponde.

A partir de la revisiébn de la literatura, asi

como, del examen de las muestras
herborizadas y las conservadas ex situ, se
actualiz6 la clasificacion taxonémica de las
especies y cultivares de C. baccatum que
estaban reportadas en Cuba desde el siglo
XVIII.

Se aprecia en la Tabla 1 que se pudieron
identificar 13 cultivares que se corresponden
con C. frutescens (seis), C. annuum (cuatro) y
C. chinense (tres). En cuatro casos no se
pudo verificar la especie a que corresponde,
puesto que no se describe el taxén y en tres
casos, los taxones referidos no fueron
observados nuevamente en misiones de
exploracién y colecta, por lo que tampoco fue
posible verificar la especie.

Esta especie pudo o no haber existido en
épocas pasadas o haber sido confundida con
silvestres de C. frutescens o C. annuum,
teniendo en cuenta los elementos que a

continuacion se exponen.

especie

El taxdn Bird pepper, descrito por primera vez
en 1767 por Linneo, bajo C. baccatum
(Emboden, 1961), corresponde ciertamente a
un ancestro de C. annuum, segun
reconocieron Hunziker (1958) y Heiser (1964).
C. annuum silvestre ha sido tratada como C.
baccatum L., C. annuum spp. baccatum
Terpd, C. annuum var. baccatum Kuntze y C.
frutescens var. baccatum Irish (aparentemente
incluye las formas silvestres de Bird pepper
asignadas a C. annuum o C. frutescens).
Hunziker (1958) aplic6 correctamente el
epiteto de baccatum a otra especie diferente
(Heiser y Pickersgill, 1969).

C. baccatum L. var. pendulum (Willd.) es un
taxén cultivado, nativo de Ameérica del Sur y
su desarrollo primario fue en Bolivia y Peru; se
encuentra ademas en Colombia, Argentina,
Ecuador y Chile (Eshbaugh, 1970).

C. baccatum L. var. baccatum es un taxdn
silvestre y su distribucién natural tiene un
rango geogréafico relativamente estrecho;
estuvo primariamente confinado a Bolivia, con
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una ligera extensién a Argentina, Peru, Brasil
y Paraguay (Eshbaugh, 1970).

De Witt y Bosland (1996) plantearon que el
complejo C. annuum-chinense-frutescens
estuvo sujeto a un proceso migratorio a
diferencia de los complejos C. baccatum y C.
pubescens, confinados a América del Sur.

C. baccatum solo se cultiva en América del
Sur donde se le conoce como Aji escabeche o
Aji asta de toro, es rara en Mesoamérica, y
fue recién introducida en Costa Rica, México,
EEUU y Hawaii (Eshbaugh, 1970; INFERNO,
2006).

Si bien es cierto que algunos cultivares de
Capsicum del area del Caribe pueden tener
corolas con débiles marcas amarillas
alrededor de los I6bulos de la garganta, muy
diferentes a las manchas amarillas de las
corolas de C. baccatum, estos -cultivares
pueden corresponder a cualquiera de las tres
especies que forman el complejo C. annuum
(Pickersgill 'y col, 1979). De ahi
probablemente, la confusién originada.

La nomenclatura del taxdn Bird pepper segun
Long-Solis (1998), ha sido objeto de gran
polémica y ha recibido ademas de var.
baccatum, otros nombres cientificos, como C.
annuum var. minimum Heiser (Heiser y
Pickersgill, 1969), C. annuum var. aviculare
(Dierb.) D’Arcy & Eshbaugh (D'Arcy vy
Eshbaugh, 1974) y C. annuum var.
glabriusculum (Dun.) Heiser & Pickersgill
(Heiser y Pickersgill, 1975). Eshbaugh (1980)
ofrecié una sinopsis del género Capsicum,
donde reconocié nuevamente la variedad

aviculare como una forma espontanea de C.

annuum. Sin embargo, Sreelathakumary y
Rajamony (2003), Sheela y col. (2004)
identificaron a Bird pepper como C.
frutescens.

Se podria suponer que la confusién con
respecto a la supuesta presencia de C.
baccatum en Cuba, esté fundamentada en
dos aspectos esenciales. Al parecer, la
especie fue mal interpretada, al ser asignado
Bird pepper como taxén representativo de la
misma. Emboden (1961), Heiser (1964),
Heiser y Pickersgill (1975) apuntaron que Bird
pepper ha sido tratado como un taxén de C.
annuum o C. frutescens.

En Cuba se han detectado poblaciones
naturales del taxén conocido como Pimpiniche
0 Aji pequefio (C. annuum var. glabriusculum),
gue es morfolégicamente muy similar al Chile
piguin o Bird pepper. Este taxon fue
identificado por Amshoff (1957) bajo la
denominacién de C. frutescens var. baccatum,
localizado en varias formaciones vegetales de
todo el pais.

Posteriormente fue citado por Pérez y col.
(1997) con el nombre de Piquin, bajo la
denominacion de C. frutescens. En ambos
casos, los autores lo reconocieron como un
taxén diferente del Aji guaguao (C. frutescens
silvestre).

En segundo lugar, se ha podido inferir que la
tonalidad de la flor fue otro caracter que
originé cierta confusion. Si se tiene en cuenta
lo expresado por Pickersgill y col. (1979) y las
descripciones de las flores que aparecen en la
clave diagnostico (IBPGR, 1983), donde se
describen las flores de C. baccatum como
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corolas blancas con manchas amarillas en los
[6bulos de la garganta, es muy probable que
fuera ésta, otra de las razones por las cuales
se reporté la presencia de C. baccatum en la
Isla.

Las diferencias en las flores de las especies
C. baccatum (Peru) y C. frutescens (colectado
en el macizo Nipe-Sagua-Baracoa, regién
oriental de Cuba), asi como la semejanza de
los frutos de Bird pepper (Brasil) y los frutos

de Pimpiniche (colectado en la Sierra del
Rosario, regién occidental de Cuba) se
observan en la Figura 1.

Por las razones antes mencionadas, se puede
considerar que C. baccatum no es una
especie autdctona de Cuba, criterio que
comparte Pickersgill, (1994); aunque en los
Ultimos afios la especie ha sido introducida al
pais y sus frutos han sido comercializados

eventualmente.

Figura 1. Diferencia de las flores de C. baccatum y C. frutescens. Semejanzas en los frutos de Bird

pepper y Pimpiniche.

1. Flores de C. baccatum, Peru. (Cortesia del Dr. José Luis Chavez-Servia, archivo personal)

Flores con marchas amarillas en los I6bulos de la corola, caracter que diferencia la especie.

2. Flores de C. frutescens, macizo montafioso Nipe-Sagua-Baracoa, Cuba. Flores con débiles y

pequefias manchas amarillo-verdosas alrededor de la base de los l6bulos.

Frutos de Bird pepper (C. annuum silvestre), Brasil.

Frutos de Pimpiniche (C. annuum silvestre), Sierra del Rosario, Cuba.

Introduccion en Cuba de formas cultivadas
de la especie C. baccatum.

Desde el afio 1920 comenzaron las
introducciones de ajies y pimientos al pais,
por esa via y por las introducciones
domésticas arribaron a Cuba, gran nimero de

ellos. Sin embargo, no es hasta el afio 2005

gque se detecta en Cuba la existencia de
formas cultivadas de la especie C. baccatum
manejadas por agricultores de Pinar del Rio,
La Habana y Sancti Spiritus, procedentes de
Espafia, Francia y Meéxico segun la
informacion compilada. Estos cultivares estan

caracterizados y conservados en la
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actualidad, en el Banco de Germoplasma del
INIFAT (Tabla 2).

Conjuntamente, se observé la existencia de C.
baccatum en dos mercados de Ciudad de la
Habana, la informacion tomada permitio
conocer que las producciones vendidas en el

mercado provenian de Pinar del Rio. Este

taxén ha sido "bautizado” popularmente en
Cuba bajo la denominacion de Aji ventilador,
por la semejanza de sus frutos con las aspas
de éste, también es conocido como Aji
estrella. Se detect6 otro taxén al que se le ha
denominado por su configuracion, Aji

campana o Aji tetera (Figura 2).

Tabla 2. Descripcion y uso de taxones de C. baccatum.

Descripcién

de las flores y las hojas

Nombres comunes

de los cultivares

Descripcién de los frutos Uso

Flores blancas con manchas

-Aji ventilador

Algunos de forma acampanulada (Aji | Condimento/

amarillas bien definidas en la | -Aji estrella
base de los l6bulos, grandes, | -Aji campana
solitarias, -Aji tetera
intermedias o pendientes -Aji cachucha
Hojas deltoides, verde claro, | -Cachucha
de superficie ligeramente ventilador
corrugada
tamafio de 7.9-11.1 x 3.4-5.1
cm

campana, Aji tetera, Aji cachucha); otros
exhiben una configuracién que semeja
las tres aspas de un ventilador (Aji
Cachucha

ventilador, Aji  estrella,

ventilador). El apice es puntado o
hundido, paredes lisas 0 semirrugosas,
tamafio promedio de 5.7 x 3.5 cm, fruto
inmaduro amarillo-limén, madura
naranja a rojo, sabor dulce-intermedio,

picante.

dulces

Figura 2. Frutos de C. baccatum cultivado introducidos en Cuba. (1: Cv. Aji ventilador; 2: Cv. Aji

campana).
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Finalmente, vale destacar que otros nombres
han sido asignados a estos cultivares, que
han ocasionado confusiones con cultivares de
C. chinense como: Cachucha ventilador y Aji

cachucha.

CONCLUSIONES

» Se presume que C. baccatum no es una
especie nativa ni naturalizada en la Isla,
la confusion pudo estar fundamentada en
la desacertada clasificacion del taxén
Pimpiniche o en la similitud de la
tonalidad de la corola de otras especies
del Complejo.

> Se actualizd la clasificacién taxondmica
de 13 cultivares que habian sido
reportados como C. baccatum desde el
siglo XVIILI.

» C. baccatum es de reciente introduccion
en Cuba, fueron detectados dos
cultivares en mercados y sistemas

tradicionales de produccion.
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